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IL TERRENO

Provenienza
Castiglione Falletto

Uvaggio
Nebbiolo 100%

Età dei ceppi
Circa 50 anni

Sistema allevamento
Guyot

Esposizione al sole
Sud / Sud OVEST

Suolo
Base calcarea, misto argilla

Resa
5500 kg/ha

IL VINO

Vinificazione
Raccolta manuale 4° settimana di settembre, 
ammostatura in vasca d’acciaio a temperatura 
controllata 24° circa. Fermentazione 
spontanea con lieviti indigeni. Macerazione per 
circa 3 settimane fino a fine fermentazione 
alcolica. Svinatura in botti di rovere 
francese. Fermentazione malolattica e 
stabilizzazione tartarica in legno

Affinamento
30 mesi in legno da 500/600/1200 litri di capacità

Colore
Rosso rubino con riflessi granati

Profumo
Netto e intenso. Fiori appassiti, spezie, foglie 
secche e sottobosco

Sapore
Ricco di struttura, pieno e robusto

Gradazione alcolica media
15,5 % VOL

Temperatura servizio
18-20 °C, in calici ad ampia superficie


